INGERS HINDBÆR RATAFIA
1 liter ren alkohol 96%

1,5 kg friske hindbær

300 g sukker

De 3 dele lægges i en stor glaskrukke med skruelåg / patentlåg og trækker 6 uger. Vendes af og til indtil sukkeret er opløst. Sies og hældes på rene flasker. Hindbærrene kan herefter vrides i et klæde for at få de sidste gode dråber med – dette kan være lidt uklart, men er meget anvendelig til dessert el. lign. – man kan jo også bare lukke øjnene og nyde det!
